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L’ingresso dalle ore 16,15 alle ore 19.15 sarà abbinato esclusivamente 
 alla “San Valentino con Delitto” presso il Ristorante della Struttura. 

 
Ore 19.30 Aperitivo e Stuzzichi 

Rotondino di Vitello lenta cottura alla maniera Antica e Moderna 
Flan di Cardi e fonduta di Parma 

Pappardelle alla Carbonara di Verdure 
Riso Roma  al Raschera e Guanciale croccante 

Trancio di Trota con Lime,  Zenzero e Maionese allo Yogurt Greco 
Tiramisù soffice con Cioccolato Bianco  Tazza d’Oriente 

Acqua Lurisia e Dogliani D.o.c.g. ”Selezione Reale” o Chardonnay 
Langhe “Selezione Reale” 

 
Esclusivamente San Valentino con Delitto:  €   35,00  
Percorso Nivolano + Cena     €   65,00  
Percorso Nivolano + Cena + B&B Standard  € 105,00  
Percorso Nivolano + Cena + B&B Junior Suite  € 140,00  
I menù potrebbero subire variazioni in caso di difficoltà nel reperire le materie prime. 

 
 
 

La NOTTE di San Valentino  
Mercoledi 14 febbraio 2018          

Spa dalle ore 19.30 alle ore 21.30 
Con Apericena al Lume di Candela  

€ 35,00 (trentacinque/00)  
 
 

Nivolano by Night 
Venerdì 23 febbraio 2018  

Spa dalle ore 19.30 alle ore 21.30 
€ 25,00 (venticinque/00)  

 (Le serate saranno effettuate al raggiungimento di  un numero minimo di clienti.) 
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Info e Prenotazioni: 0174583005 o www.nivolano.it �
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Ingresso al "Percorso Nivolano" dalle ore 15.00  alle ore 18.00 e 
trattamento viso cosmetico collettivo      € 35,00 
 
Ingresso al "Percorso Nivolano" dalle ore 18.30  alle ore 20.30 e 
Apericena con stuzzichi e finger food     € 35,00 
 
Bolle o Stille e Calice di Prosecco Treviso d.o.c.”Galiè” o Spritz o Cocktail Analcolico 

 
 
                    

  
  Aperitivo e gran buffet caldi e freddi 

Fogliette di Polpo su letto di Soncino e salsa ai Gamberi di fiume 
Il PreSciutto di Roccaforte con spuma all’Erba cipollina e Galletta di grano saraceno 

Tartrà del Boscaiolo e delizia di Tartufo nero 
Torta di Pasqua 

 
Riso Vialone Nano alle punte di Asparagi e Speck 

Garganelli di pasta fresca con Ragout del Verduriere 
 

Cosciotto di Agnello alla Vecchio Piemonte 
 con giardinetto di verdure in agrodolce  

 
Rotolo al Cioccolato caldo con colata agli Agrumi 
Colomba pasquale tostata con  soffio di Latte alla Nocciola 
Tazza d’Oriente e piccole delizie di Mais 
 
Acqua minerale “Lurisia” 
Dogliani D.o.c.g.“Selezione Reale” 
Chardonnay Langhe D.o.c. “Selezione Reale” 
Elisir Reale 
 
 

                
 


